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Produtor rural € o Ginico em Birigui a aderir & agricultura orgénica, ramo que conquista mais adeptos a cada dia

Birigui
Siivia Helena

silvia.helena@folhadaregiao.com.br
m produtor rural de Biri-
gui, especializado em ver-
duras organicas, € o uni-
co da regiao de Aragatuba a exibir
selo de certificacdo de sua produ-
¢ao. A conquista veio depois que a
propriedade foi adequada e passou
a atender as normas e exigéncias
do processo de certificacao, inicia-
do em 2006 e conclufdo em janei-
ro deste ano, dentro do Programa
de Desenvolvimento da Agricultu-
ra Orgdnica da Fundacdo Mokiti
Okada, sediada em Sao Paulo.
Segundo o produtor Anténio
Hideo Tanigushi, a iniciativa rece-
beu o apoio da Prefeitura através
da Secretaria Municipal de Indus-
tria, Comércio e Agronegécio, que
acompanhou toda a reestrutura-
cdo da propriedade, apontada co-
mo modelo no municipio.
Ele acredita que com o selo,

0s produtos que jéltern preco dife-

renciado tefao ainda mais valor no
mercado. A certificacdo tem vali-
dade de sei§ meses, quando a for-
ma de cultivo serd reavaliada por
técnicos da fundacéo.

Para gue pudesse aderir ao
cultivo de hortalicas como alface,
almeirdo, Micula, cebolinha, chicé-
ria, coentrdy salsd e couve mantei-
ga, livres da'utilizacdo de adubos
qufmicos e @grotdéxicos, Tanigushi
afirma que a primeira mudanca foi
de comportamento.

"Tivemos de acreditar no pro-
jeto, deixar a terra literalmente
descansando por dois anos e, 56 a
partir daf, iniciamos a trajetéria
que incluid novas técnicas de ma-
nejo, completamente diferente do
que fizemos até ali", descreveu rea-
firmando que o processo foi de to-
tal aprendizado.

O produtor explicou que a
agricultura organica produz respei-
tando as regras da natureza. Os ali-
mentos em compensacao sao sau-
daveis, possuem alto valor nutricio-

nal, pois sao produzidos num solo

onde hd o equilibrio dos nutrientes,
além do controle de pragas ecologi-
camente correto. "Isso pode ser sen-
tido no gosto, mais acentuado, nas
folhas que sao mais espessas, na cor
mais forte e na durabilidade”, des-

creveu, "A verdura é mais resisten-

BENEFICIO Tanigushi obteve certificagdo apés processo iniciado em 2006
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te", completou.

Ele também aponta que as
vantagens nao sao so para o consu-
midor, mas para o produtor. "O
teor téxico dos produtos usados
na agricultura convencional para

combater as pragas também é sen-
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” Mais produtores rurais de Birigui passam
por adaptacdes para aderirem a pratica

Além da propriedade de Ant6-
nio Hideo Tanigushi, outras cinco
propriedades de Birigui estdo em
processo de adequagao da agricul-
tura tradicional para o cultivo orgd-
nico. A informagéo é da Secretaria
Municipal de Inddstria, Comércio
e Agronegdcio, que passou por trei-
namento da Fundagéo Mokiti Oka-
da para difusdo da agricultura orga-
nica em Birigui. A propriedade jé
certificada € utilizada como mode-
lo do projeto do municipio.

Camindn a diretnr de Aeoro-

negdcios de Birigui, Regina Bianco-
lin, a mudanca deve ser feita de
forma gradativa. Por isso, essas
propriedades ainda devem levar
um ternpo para conseguir a certifi-
cacao. "Aagricultura orgéinica pro-
duz respeitando as regras da natu-
reza", resume a diretora. "Por isso,
além de mudar as técnicas empre-
gadas na agricultura, o produtor
deve passar por uma mudanca cul-
tural", explica.

0s produtores passam por
aulas tedficas e praticas. Faz par-

te desse processo, a conversao do
solo para uso de organicos, a de-
sintoxicacao de todos os compo-
nentes que existem no local e 0
manejo das hortalicas de forma
adequada. Além de hortalicas, hd
produtores de graos utilizando o
processo organico.

COMPENSAGAO

O custo para a implantacao
da agricultura orgnica é maior no
infcio, j4 que exige mais
mio-de-obra. No entanto, segun-

do Regina, os resultados finais
compensam, "O preco pago pelo
produto orgénico é cerca de 30%
maior do que o método convencio-
nal, além do ganho ambiental e na
satide do produtor”, afirma.

A mudanga de hébitos ali-
mentares da populagao, que tem
procurado cada vez mais por ali-
mentos saudéveis, é a principal ala-
vanca para 0s Organicos. "E um
mercado' garantido. Hoje é pouca
oferta e muita procura", conclui 2
diretora. AG.

tido na hora da aplicag&o. Os sinto- '

mas na pele sdo apenas os primei-
ros sinais visfveis, depois vém as
complicacGes de satide", salientou
afirmando que agora é sem divida
alguma uma pessoa muito mais
sauddvel.

VERDE

Ao chegar na propriedade,
Tanigushi acredita que muitos se
surpreendem, pois hd verde para
todo lado. Desde a cerca viva, que
funciona como barreira defensiva,
até o mato que cresce entre 0s can-
teiros e servem como adubo orga-
nico durante'seu processo de de-
COmposi¢ao.

Para alcancar o equilibrio eco-
16gico, fundamental nesse tipo de
cultivo, o produtor afirmou usar
apenas o bocachi, produto a base
de farelo de arroz, torta de mamo-
na, incrementado com o bagago
de cana-de-agticar, aplicado sobre
os canteiros. "A dgua com a qual
sd0 regadas as plantas, também foi

submetida a rigoroso processo de
andlise". O esterco animal é outro
produto que também estd sendo
excluido da propriedade devido ao
teor de alguns hormonios usados
na alimentacao desses animais.

"Agora que encontramos o
caminho, queremos manter a certi-
ficacdo pensando em no futuro de-
dicar parte da propriedade a cultu-
ra natural, na qual apés equilibrar

a terra hé apenas o monitoramen-
to para que ela siga seu ciclo pro-
dutivo", adiantou exaltando todas
as dificuldades dessas técnicas.

Atualmente, a propriedade
apontada como modelo em Birigui

»colocd cerca de‘seis mil magos de!
. hortalicas todos os meses em mers

cados da cidade. "Sao colhidos e
distribuidos em média 200 macos
de verduras todos os dias. O traba-
lho comeca ainda durante a noite
para que elas cheguem fresqui-
nhas até as gondolas dos supermer-
cados da cidade", descreveu Luiza
Midore Tanigushi, responsdvel pe-
la comercializagao da produgao.

Segundo ela, apesar das horta:
licas demorarem um pouco mais -
cerca de 10 dias a mais - para alcan-
carem o ponto de serem colhidas
com relacdo ao cultivo convencio-
nal, o negdcio é muito compensa-
dor."Quando chegamos com 0 Va-
lor cerca de 20% maior que as ou-
tras hortalicas, isso fez com que 0s
outros também elevassem Seus
precos. Agora com a certificacao,
teremos um outro diferencial, cuja
expectativa é nos mantermos nuin
patamar acima’”.

Analisando o comportamen
to do consumidor final Luiza, acre
dita que ainda hé muito para que
eles descubram o verdadeiro valo)
nutricional proporcionado por es
sa maneira diferenciada de culti
vo. "Esperamos a expansao desst
merl,ado ﬁnahzou '
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